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Warme dranken

Koffie met slagroom 3.2
Espresso 3
Cappuccino 3.2
Latte macchiato 4
Koffie verkeerd 4
Espresso macchiato 3.5
Warme chocolademelk 4
Slagroom 1
Thee (english, earl grey, groene of rooibos) 3
Verse muntthee 3.7
Gemberthee met sinaasappel 3.7
Derper koffie met schelvispekel en slagroom 9
Zeerovers koffie met witte en bruine rum, cognac, slagroom 9
Irish koffie volgens vertrouwd recept gemaakt 9
Appelgebak cranberry’s 5
Kersengebak amandelspijs 5.5
Slagroom 1
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Koude dranken

Mineraalwater 0.25|

still of sparkling 3
Coca Cola 3.3
Coca Cola Zero 3.3
Fanta Orange 3.3
Fanta Cassis 3.4
Vers geperste jus d’orange 4.2
Ijsthee met munt en citroen 3.7
Duindoorn salie limonade 3.2
Sparkling cranberry limonade 3.4
Appelsap 3.5
Apple spritzer 3.7
Chocomel 4
Fristi 4
Rivella 3.5
Ginger ale 3.4
Bitter lemon 3.4
Sprite 3.4
Tonic 3.9
Ginger beer 3.9

Marie Stella Maris 0.75I
still of sparkling 6.5
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Bieren

Gulpener pils 25 cl. 3.5
Gulpener fluitje 18 cl. 3.2
Seizoensbier van de tap 5.7
Egmondse blond Sancti Adalberti 6
Biri brouwerij 't 1J 6
Gulpener Korenwolf witbier 5.5
Zilte Zucht blond van kustbrouwers Egmond 5.5
Texels Skuumkoppe 6
Gerardus dubbel kloosterbier 5.5
Egmondse tripel Sancti Adalberti 6
IPA brouwerij 't ij 6
Heineken 0.0 4.5
Amstel Radler 0.0 4.5
Vrijwit 0.5 brouwerij 't ij 5.5
VandeStreek IPA Playground 0.5 6.5
Specials
Van Zellers Port - Portugal 7
Aperol Spritz of Limoncello Spritz 9
Aperol Spritz 0.0 7
Rabarber-zeekraal Mocktail 8
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Wijnen

Sparkling
Cava Arte Latino Brut - Espana 7.5
Sparkling wine 0.0

Wit

Charlotte M Chenin Blanc, Suid-Afrika

Prima Alta Pinot Grigio, Italia

Jardin Des Charmes Viognier, France
Delicious by A. Murphy Chardonnay, Australia
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Rood

Cal y Canto Merlot-Shiraz, Espafa
Falling Rock Pinot Noir, Australia
Cantina Sampietrana Primitivo, Italia
Rioja Honoro Vera Tempranillo, Espafia

o O Oy U1

Rosé
Nostrada Rosado Campo de Borja, Espaina
Rumeurs ‘par L'Escarelle’, France 8

)]

Bij de borrel

(651

Portie brood (2p) met gezouten boter
met rillete van eend 6.5

Hummus met papadum (v)

Alkmaarse kaaskroketten 6st. (v)
Hollandse bitterballen 8st.

Noordzee garnalenkroketten 4st.
Gyoza gevuld met gemarineerde kip 6st.
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Borrelplank een variatie van warme en koude items 19.5
Charcuterie een selectie van gedroogde hammen 13.5




Lunch
Van 12.00 tot 15.30 uur

Clubsandwich met créme van hummus en gegrilde groenten (v) 12
Landbrood burrata met gegrilde groenten (v) 13
Forel op landbrood met een frisse salade 12
Gerookte runder carpaccio met pesto en parmezaan 14
Twee rundvlees kroketten op landbrood 11.5
Uitsmijter ham en kaas 11.5
Hamburger kaas, gekarameliseerde ui en hamburgersaus 12.5
Brioche pulled parelhoen koolsalade en cranberry mayonaise 12.5
Tosti ham en kaas 6.5
Tomatensoep (v) 8
Soep van 't seizoen 9.5
Salade burrata gegrilde groenten (v) 19.5
Vissalade zalm, forel en garnalenkroket 21.5
Wij serveren een wisselend 3-gangen lunchmenu €35
Portie brood (2p) met gezouten boter 5
met rillete van eend 6.5

Hummus met papadum (v) 7
Alkmaarse kaaskroketten 6st. (v) 9
Hollandse bitterballen 8st. 9
Noordzee garnalenkroketten 4st. 9
Gyoza gevuld met gemarineerde kip 6st. 8
Borrelplank een variatie van warme en koude items 19.5
Charcuterie een selectie van gedroogde hammen 13.5




